
- Vendanges : mécaniques et manuelles suivant les parcelles
- Double tri, mécanique puis manuel sur table vibrante à la
réception de la vendange
- Vini  cation à la parcelle; cuves thermorégulées de 40 à
180 hl; macération post fermentaire de 20 à 26 jours.
Fermentation malolactique : 33% en barriques neuves

- 12 mois, 100 % en barriques dont 1/3 de bois neuf. Suivi
qualité des tonneliers : dégustation à l’aveugle tous les 4
mois - Soutirage de barrique à barrique tous les 6 mois 
- Mise en bouteille : Collage au blanc d’oeuf

Merlot : 49 %
Cabernet Sauvignon : 44 %
Petit Verdot : 7 %

RENDEMENT (HL/HA)

"Au nez, Château La Garricq 2022 dévoile des arômes intenses de fruits rouges mûrs, avec des notes subtiles de bois et d'épices. En

bouche, il présente une texture veloutée et une profondeur exceptionnelle, avec une belle complexité de saveurs allant des fruits noirs
juteux aux épices douces, le tout soutenu par des tanins soyeux et une acidité équilibrée. La  nale est longue et raf née, laissant une

sensation persistante et agréable en bouche." Pierre Cazeneuve

En 1993, la famille Cazeneuve reprend le Château la Garricq en appellation Moulis. Il bénéficie d'un terroir  exceptionnel. Avec 20% de
Petit Verdot, il donne des vins puissants et généreux appréciés des amateurs.

À propos de l'élevage

À propos de la vinification

Commentaire de dégustation

Assemblage

Pierre Cazeneuve Pascal Lamarque Axel Marchal
Directeur Responsable technique Conseiller vin

VOLUME PRODUIT (BTL)
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Agriculture
Biologique
NOP (USA)

Graves
Argiles

marneuses

6700
pieds/ha

28
ans

Sol Densité moyenne Âge moyen
Cabernet Sauvignon 35%

 Merlot 58% 
Petit Verdot 13% 

Encépagement



En 1993, la famille Cazeneuve reprend le Château la Garricq en appellation Moulis. Il bénéficie d'un terroir  exceptionnel. Avec 20% de
Petit Verdot, il donne des vins puissants et généreux appréciés des amateurs.
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92 / 100 (Georgie Hindle)

92-93 / 100

90-91 / 100

92 / 100


