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VOLUME PRODUIT (BTL)

- Vendanges : mécaniques et manuelles suivant les parcelles
- Double tri, mécanique puis manuel sur table vibrante à la
réception de la vendange
- Vinification à la parcelle; cuves thermorégulées de 40 à
180 hl; macération post fermentaire de 20 à 26 jours.
Fermentation malolactique : 33% en barriques neuves

- 12 mois, 100 % en barriques dont 1/3 de bois neuf. Suivi
qualité des tonneliers : dégustation à l’aveugle tous les 4
mois - Soutirage de barrique à barrique tous les 6 mois 
- Mise en bouteille : Collage au blanc d’oeuf

Merlot : 55 %
Petit Verdot : 24 %

Cabernet Sauvignon : 21 %

RENDEMENT (HL/HA)

"Château La Bessane 2022 présente une concentration magni que ! Le nez offre un bouquet séduisant avec des arômes de mûres

légèrement acidulées, des notes minérales et un soupçon de bois subtil. En bouche, l'attaque est délicieusement gourmande, avec une
matière ample et juteuse qui ravit les papilles. La  nale est d'une belle longueur avec des notes de chocolat : ce vin est une véritable

délice." - Pierre Cazeneuve

En 1993, la famille Cazeneuve reprend dans l’appellation mythique de Margaux un petit joyau de 2 hectares sur la commune de Cantenac.
Château La Bessane est planté à 22% de Petit Verdot ce qui est unique sur l’appellation. Pierre Cazeneuve met tout en oeuvre pour
permettre au Petit Verdot d’exprimer corps, couleurs et richesse en tanins.

À propos de l'élevage

À propos de la vinification

Commentaire de dégustation
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Château la Bessane

Agriculture
biologique
NOP (USA)

Graviers, 
sables, galets

6700
pieds/ha

28
ans

Sol Densité moyenne Âge moyen
Cabernet Sauvignon 23%

 Merlot 55% / Petit Verdot 22% 

Encépagement

Pauline RENNESSON




En 1993, la famille Cazeneuve reprend dans l’appellation mythique de Margaux un petit joyau de 2 hectares sur la commune de Cantenac.
Château La Bessane est planté à 22% de Petit Verdot ce qui est unique sur l’appellation. Pierre Cazeneuve met tout en oeuvre pour
permettre au Petit Verdot d’exprimer corps, couleurs et richesse en tanins.
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